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Општи и специфични услови и захтјеви хигијене, квалитета и здравствене исправности хране су регулисани Законом о здравственој исправности животних намирница и предмета опште употребе („Сл.лист СФРЈ“, бр. 53/92), Законом о здравственом надзору животних намирница и предмета опште употребе („Сл.лист СР БиХ“, бр. 43/86, 80/90 и 7/92), Законом о храни („Сл.гласник БиХ“, бр. 5/04), Законом о храни („Сл.гласник РС“, бр. 49/09) и низом правилника донесених на основу наведених закона. 
Један од тих правилника је и Правилник о садржају и спровођењу општих и специфичних услова хигијене хране („Сл.гласник РС“, бр. 111/09),  којим су прописани општи услови хигијене хране које морају испуњавати млинови за прераду житарица на електрични погон, погони за производњу пекарских производа на бази брашна, погони за производњу освјежавајућих безалкохолних пића, воћних сокова и флашираних вода у погледу простора, опреме и стручног кадра. Привредни субјекти који послују са храном били су обавезни ускладити своје пословање са одредбама наведеног Правилника у року од једне године од дана супања на снагу истог. Међутим, Правилником о измјенама и допунама Правилника о садржају и спровођењу општих и специфичних услова хигијене хране („Сл.гласник РС“, бр. 10/11), привредним субјектима који послују са храном је продужен рок усклађивања са одредбама наведеног Правилника до 31. августа 2011. године. С обзиром да већи дио произвођача из млинко-пераске индустрије до сада није ускладио своје обавезе са одребама наведеног Правилника, упућен је од стране Министарства пољопривреде-шумарства и водопривреде РС, приједог да се одложи примјена овог Правилника. Тек након званичног става по питању наведеног приједлога, вршењем инспекцијског надзора над предметним субјектима ће се утврдити усклађеног пословања истих са одредбама овог Правилника.


Законом о храни („Сл.гласник РС“, бр. 49/09) је регулисана обавеза субјеката у пословању са храном да обезбиједе редовну контролу здравствене исправности и квалитета хране у властитој лабораторији или лабораторији овлашћеној за ту врсту испитивања. Инспекцијским прегледима је утврђено да су субјекти у пословању са храном на територији наше Општине углавном обезбиједили мјесечне контроле у некој од овлашћених лабораторија.


Битан сегмент контроле здравствене исравности и хигијене хране и инспекцијског надзора је узорковање и анализа. Средства за лабораторијска испитивања узорака хране, узетих од стране надлежних инспектора, обезбјеђују се из буџета Републике и буџета јединца локалне самоурпаве. С тим у вези, буџетом опшптине Бијељина је планорано 10.000 км за ове намјене у 2011. години. До сада је узето 169 узорака хране ради лабораторијског испитивања.
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Испитивање је вршио Ветерианарски завод „Теолаб“ из Дворова. 
Од укупног броја испитаних узорака, девет је било микробиолошки неисправно. У табели 1. су приказани узети узорци по врстама хране, броју узорака и параметрима испитивања.

Републичка управа за инсепкцијске послове (Инспекторат) је такође располагао одређеним средствима за подмирење трошкова лабораторијског испитивања иравности хране. По основу тога, узето је 15 узорака, а у табели 2. су приказани узети узорци по врстама хране, броју узорака и параметрима испитивања. Лабораторијским испитивањем је утврђено да су испитивани узорци микробиолошки исправни.





ТАБЕЛА БР. 1.
	р/б
	Врста хране 
	Број узорака
	Параметри испитивања

	 1.
	Готова јела
	    68
	Микробиолошка исправност

	 2.
	Воће и поврће
	    10
	          „
 „

	 3.
	Млијечни производи
	      2
	          „
„

	 4.
	Месо и месне прерађ.
	    22
	          „
„

	 5. 
	Мајонеза
	      2
	          „
„     

	  6.
	Сладолед
	    22
	          „                   „

	 7.
	Пекарски производи
	    34
	          „                   „

	 8,
	Посластичар.производи
	      8
	           „                 „




ТАБЕЛА БР. 2.

	р/б
	Врста хране
	Број узорака
	Параметри испитивања

	  1.
	Млијеко
	       5
	Микробиолошка исправност

	  2.
	Млијечни производи
	       5
	                   „

	  3.
	Колачи
	       5
	                   „
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Инспекцијској контроли која се спроводи ради контроле здравствене исправности хигијене хране, подлијежу и сами објекти у којима се  храна производи или ставља у промет, њихова хигијена, опрема, прибор, упослено особље, средства за одржавање чистоће. Стање ових објеката је дјелимично задовољавајуће. Тешка економска  ситуација се одразила неминовно и на пословање ових субјеката у смислу стварања и одржавања санитарно-техничких и хигијенских услова. 
Није риједак случај да су ови објекти без топле воде, тако да се у истим не одржава ни хигијенски минимум, а употреба дезинфекционих средстава да се  и не помиње. Ово се посебно односи на угоститељске објекте. Санитарне просторије су често неусловне, као и кухињски блокови, а магацински простори мањкави.  Често су затицана упослена лица  без санитарних прегледа.
Надлежна инспекција је у оваквим случајевима доносила рјешења о отклањању констатованих недостатака, а у неким случајевима издавала и прекршајне налоге, те подносила прекршајне пријаве.

Појам хране убухвата и воду која служи за јавно снадбијевање становништва као вода за пиће, воду која се употребљава или уграђује у храну током њене производње, припреме или обраде и минералну и изворску воду упаковану у оригинално паковање. Хигијенска исправност воде из водовода за јавно снадбијевање водом за пиће и из властитих објеката фирми које производе или прерађују намирнице, утврђује се систематским вршењем основних и периодичних прегледа воде у једначким размацима, у току мјесеца, односно године, зависно од броја еквивалентних становника, односно дневне потрошње.

Ове лабораторијске анализе врше искључиво овлаштене установе јавног здравства, а одређени проценат анализа се врши у властитој лабораторији уколико је водовод посједује (као што је случај са нашим водоводом).


Према Извјештајима о испитивањима узорака воде из градске водоводне мреже, вода је хигијенски исправна за пиће.


Преглед воде из артешких бунара и других објеката за јавно снабдијевање водом за пиће, гдје не постоји водоводни систем, врши се путем Хигијенско-епидемиолошке службе Дома здравља Бијељина. По овом питању су још увијек критичне поједине сеоске школе, гдје је вода често бактериолошки неисправна.
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На крају треба истаћи, да је у протеклом периоду епидемиолошка ситуација, са аспекта тровања храном, била стабилна и мирна, а што је на крају и најважније.









    ОДЈЕЉЕЊЕ ЗА 

                                                                         ИНСПЕКЦИЈСКЕ ПОСЛОВЕ







      Здравствено-санитарна инспекција

Начелник општине Бијељина прихватио је ИНФОРМАЦИЈУ О СТАЊУ КОНТРОЛЕ ИСПРАВНОСТИ ЖИВОТНИХ НАМИРНИЦА, те је прослеђује Скупштини општине на разматрање и усвајање.
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